
Notre sélection du 30/09/19 - sous réserve de modifi cation
* Ces références ne sont pas disponibles pour l’off re de l’Hôtel.

Région LES VINS ROUGES Millésime 6cl 12cl     
La bouteille

75cl

Languedoc VDF Carménère - Domaine de L'Arjolle 2016 3,50 € 5,50 € 29,00 €

Plat Conseillé : Déclinaison autour du Champignon

Rhône AOP
Crozes-Hermitage - Cuvée L - Domaine Laurent Combier - 
MAGNUM

2016 4,50 € 7,00 € 72,00 €

Plat Conseillé : ½ Côte de Bœuf du Herdshire à la Plancha
Italie DOCG Chianti - Classico Riserva - Savignola Paolina 2012 5,50 € 9,50 € 48,00 €

Plat Conseillé : Filet de Bœuf légèrement fumé en Chapelure de Cendres

Loire AOP
Anjou Villages - La Croix Pistolle - Château de Plaisance - 
MAGNUM

2015 4,50 € 7,00 € 72,00 € DYN

Plat Conseillé : Pomme de Ris de Veau Croustillante               
Bordeaux AOP Côtes de Bourg - Atmosphère - Château Mercier 2015 4,00 € 6,00 € 34,00 € VIN

NATURE

Plat Conseillé : Filet de Canette Laqué au Sirop de Coing

Bourgogne AOP Monthélie - 1er Cru Les Champs Fulliot - 
Domaine Florent Gauraudet

2015 6,00 € 11,00 € 62,00 € *

Plat Conseillé : Filet de Canette Laqué au Sirop de Coing
Loire AOP Bourgueil -Clos Nouveau - Domaine du Bel Air 2014 7,00 € 13,00 € 71,00 € BIO *

Plat Conseillé : Tartare de Bœuf à L’Italienne pris dans le Filet
Bourgogne AOP Morey Saint Denis - Domaine Arlaud 2016 8,00 € 15,00 € 83,50 € DYN *

Plat Conseillé : Tartare de Bœuf à L’Italienne pris dans le Filet

Région LES VINS ROSÉS
Millésime 6cl 12cl    

La bouteille 
75cl 

Provence AOP Côtes de Provence - L'Instant - Château Barbanau 2017 3,50 € 5,50 € 29,00 € BIO

Plat Conseillé : Une Assiette de tous nos Légumes d’Automne

Région LES VINS BLANCS
 Apéro Blanc Cassis (crème de cassis - cueillette Cartron) 4,50 €

Millésime 6cl 12cl     
La bouteille

75cl

Languedoc IGP Oc - Vignoble Peyroli - Mas La Chevalière 2016 4,30 € 6,50 € 36,00 €

Plat Conseillé : Dos d’Eglefi n, Viennoise Amande et Noisette   
Espagne DO Catalunya - Baron Fiereck - Vinya Ivo 2016 4,50 € 7,00 € 38,50 €

Plat Conseillé : Risotto de Pomme de Terre 
Sud-Ouest AOP Jurançon - Moelleux - Domaine Vignau La Juscle 2018 4,30 € 6,50 € 36,00 € BIO

Plat Conseillé : Comme une Tarte Souffl  ée au Chocolat
Bourgogne AOP Bourgogne Aligoté - Le Domaine d'Edouard 2016 4,30 € 6,50 € 36,00 € BIO

Plat Conseillé : Assortiment de 3 Fromages affi  nés au Lait Cru

Loire AOP
Sancerre - Les Bonnes Bouches -
Domaine Henri Bourgeois 

2017 4,70 € 7,50 € 41,50 € BIO

Plat Conseillé : Hamburger de Homard entier…
Chili Valle de Maipo - Sauvignon - Anderra Wines 2014 2,50 € 4,00 € 18,00 €

Plat Conseillé : Une Assiette de tous nos Légumes d’Automne



Notre sélection du 30/09/19 - sous réserve de modifi cation

LES VINS D’ALSACE Millésime 6cl 12cl     
La bouteille

75cl

Blanc AOP Muscat - Princes Abbés - Domaines Schlumberger 2017 3,50 € 5,50 € 29,00 €

Plat Conseillé : Apéro
Rouge AOP Pinot Noir - Tradition - Domaine Moltès 2017 2,50 € 4,00 € 18,00 € BIO

Plat Conseillé : Apéro
Blanc AOP Pinot Gris - Grand Cru Brand - Domaine Armand Hurst 2016 5,00 € 9,50 € 48,00 € BIO

Plat Conseillé : Noisette
Blanc AOP Pinot Gris - Le Coq - Domaine Léon Boesch 2017 3,50 € 5,50 € 29,00 € DYN

Plat Conseillé :  Baeckeoff e et Salade

Rouge AOP Pinot Noir - Vieilles Vignes - Domaine Hubert Metz - 
MAGNUM

2015 4,00 € 6,00 € 55,00 €

Plat Conseillé : Assortiment de 3 Fromages si vous voulez du rouge…
Blanc AOP Gewurztraminer - Vallée Noble - Domaine Léon Boesch 2016 3,50 € 6,50 € 35,50 € DYN

Plat Conseillé : Foie Gras de Canard, Croute de Pain Brulée
Blanc AOP Riesling - Via Saint Jacques - Domaine du Schieferkopf 2014 4,00 € 6,00 € 34,00 €

Plat Conseillé : La Saint Jacques 

Domaine LE CRÉMANT La Flûte
10cl

La Bouteille
37.5cl

La Bouteille 
75cl

Dopff Au Moulin AOP Cuvée Julien 16,00 €

Heywang AOP Crémant d'Alsace Brut 4,50 € 27,00 €

Saint André de Figuière AOP Atmosphère - Rosé de Provence 5,50 € 33,00 €

        LE CHAMPAGNE La Flûte
10cl

La Bouteille
37.5cl

La Bouteille 
75cl

Champagne au verre

Champagne AOP Champagne du Mois mentionné sur l'Ardoise 13,00 € 80,00 €

Champagne en Bouteille

Thienot AOP Brut 36,00 € 68,00 €

Thienot AOP Rosé 68,00 €

Le Champagne 100% Grand Cru

Delamotte AOP Blanc de Blancs - 1999 300,00 €

Agrapart AOP Extra Brut - Grand Cru - Cuvée Terroirs 95,00 €

Agrapart AOP Extra Brut - Grand Cru - Cuvée Minéral 2011 129,00 €

Agrapart AOP Extra Brut - Grand Cru - Cuvée Minéral 2009 144,00 €

Agrapart AOP Extra Brut - Grand Cru - Cuvée Minéral 2006 256,00 €

Salon AOP Blanc de Blancs - S de Salon 2002 ou 2004 615,00 €

Les Petits Plus

Liqueur AOP Pousse Rapière 40% supplément de 2,00 € par Flûte

Cassis AOP Crème de Cassis - Ceuillette Carton supplément de 2,00 € par Flûte 

DYN ->  Agriculture Bio dynamique, respectant le calendrier lunaire, traitement naturel sans produits chimique

DYN-NAT -> Agriculture Bio dynamique sans sulfi tes ajoutés

BIO -> Agriculture Biologique, ni pesticide, ni engrais


